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Sazetak

Poduzetnistvo je u Medimurskoj Zupaniji godinama izrazito napredovalo. Takozvani ,gornji
kraj* Medimurske Zupanije kao $to je Strigova te njezina okolica, najpoznatiji je po
vinogradarstvu. Mali vinogradari, koji po samo nekoliko redova vinograda pamte svoje
poCetke, danas su izrazito napredovali te stvorili svoj imidZ koji je na daleko poznatom
glasu, ne samo u Medimurskoj Zupaniji ve¢ u cijeloj Lijepoj NaSoj odnosno Hrvatskoj. Ovim
radom Zelim pokazati njihove same poCetke, dugogodidnji razvoj te velika postignuca i
rezultate. Takoder, namjera je iz tako re¢eno prve ruke odnosno na temelju intervju-a s
vlasnicima triju vinarija Medimurja, iznijeti njihove planove za buducnost, koga smatraju
konkurencijom te planiraju li Sirenje posla van kruga obitelji. Osim izabranih vinogradara,
govorit ¢e se o razvoju poduzetnidtva u samoj Hrvatskoj odnosno napreduije li ili stagnira te
u kakvom je odnosu s ostalim drzavama Europske unije $to se poduzetnitke aktivnosti tice.
U radu se prikazuje i razvoj €itavog vinogradarstva u Medimurju od davne 1992. godine
kada je osnovano drustvo vinogradara i vinara Medimurske Zupanije pod nazivom Hortus
Croatiae, prvo na ovom podrucju te kojima je nekada to bio samo hobi dok su danas Sirom

svijeta poznati po proizvodnji vrhunskih vina.

Kljuéne rijeéi: poduzetnistvo; Medimurska Zupanija; opéina Strigova; vinogradarstvo;

vinarstvo; razvoj; povijest
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1. Uvod

Tema ovog zavrSnog rada jest prikazati poduzetniCku aktivhost na lokalnoj razini,
tocnije u opéini Strigova na primjeru vinogradara i vinara Medimurske Zupanije koji su

posljednjih godina izrazito napredovali i postigli zavidan uspjeh.

Na pocCetku samog rada prikazat ¢e se poduzetni¢ka aktivnost Hrvatske na temelju
rezultata GEM istraZivanja odnosno povecava li se ili stagnira u Hrvatskoj u odnosu na druge
zemlje Europske unije. Nakon prikaza poduzetniCke aktivnosti na razini Hrvatske slijedi opis
vinogradarstva i vinarstva Medimurske Zupanije gdje ¢e se govoriti 0 samim poCecima kada je
osnovano prvo drudtvo vinogradara i vinara na tom podruéju te njihovom razvoju, kronolo3ki
kroz godine. Opisuje se op¢ina Strigova, u kojoj se deSava sam razvoj, njezina povijest i
atrakcije kao $to je Maderkin breg. Kljuéni dio ovog rada jesu vinarija Stampar, Cmreénjak i
Kocijan s kojima je proveden intervju u kojem daju informacije o svojim planovima za
buduénost, daljnjem proSirenju te o osobnom videnju konkurencije u Hrvatskoj i samoj
Medimurskoj Zupaniji. Osim izabranih, govori se o postignu¢ima svih vinarija opéine Strigova,

kao i o sortama po kojima su daleko prepoznatljive.

Kako i sama, kao autor ovog dijela, dolazim iz Medimurske Zupanije, imala sam priliku
saznati informacije iz prve ruke i pribliziti ih Siroj publici. Osim $to mi je tema bliska, vrlo mi je
znacajna, jer smatram da je Medimurska Zupanija, a ponajviSe takozvani gornji kraj posljednjih
godina na poduzetni¢koj razini izrazito napredovao to Zelim ovim radom i prikazati. Takoder,
Zelim potaknuti druge da ba$ kao ja promoviraju uspjeh malih poduzetnika na lokalnoj razini
te da potiCu i pridaju zna¢aj mladim poduzetnicima koji tek ulaze u ovaj svijet. Cilj ovog rada,
ujedno i sama motivacija, jest potaknuti druge da prepoznaju te promoviraju vrijednosti i

kvalitete svog lokaliteta.

Podaci koristeni za izradu ovoga rada jesu preuzeti iz izvora koji se odnose na stru¢nu
literaturu iz podrucja poduzetniStva u Republici Hrvatskoj, znanstveni i poslovni ¢lanci iz
podrucja poduzetniStva u Medimurskoj Zupaniji te podaci dostupni na relevantnim internetskim
stranicama, kao i slike koje su preuzete s istih. Za potrebe rada provedeni su intervjui u svrhu
prikupljanja podataka o vinogradarima Medimurske zZupanije. Na temelju podataka radeno je

kvalitativno istrazivanje.



2. Poduzetnicka aktivhost Hrvatske

Singer, Sarlija, Pfeifer i Oberman Peterka (2022) navode kako poduzetni¢ku aktivnost
u Republici Hrvatskoj mozemo procijeniti putem Global Entrepreneurship Monitora odnosno
GEM istrazivanja koje je pokrenuto 1999. godine od strane tada deset najrazvijenijih zemalja.
Ovim istrazivanjem utvrduje se o ¢emu ovisi poduzetnitka aktivhost u nekoj zemlji, zasto
postoje razlike izmedu zemalja te Sto vlada moze uciniti po tom pitanju. Vlada izgraduje

poduzetni¢ku okolinu koja tada stimulira poduzetni¢ku aktivnost pojedinaca.

2.1. GEM istrazivanje

,GEM istrazivanje provodi se u godiS§njoj dinamici, prikupljanjem podataka od odrasle
populacije i eksperata. Podaci prikupljeni od reprezentativnog uzorka odrasle populacije
izrazavaju samoevaluaciju, o€ekivanja i percepciju o pojedinim aspektima poduzetniCkog
procesa (od individualnih atributa i drustvenih vrijednosti do pojedinih faza Zivotnog ciklusa
poduzetnickih aktivnosti: pokretanje, rast, izlazak). Intervjui s izabranim ekspertima daju uvid
u njihova misljenja o kvaliteti poduzetni¢ke okoline i interakcija poduzetnika s poduzetni¢kom

okolinom.” (Singer i ost., 2022, str. 9)

Singer i ostali (2022) navode kako je u posljednjem istrazivanju provedenom 2021.
godine sudjelovalo 50 zemalja od kajih je jedna i Hrvatska. Ona sudjeluje od 2002. godine, a
pripada i usporeduje se s drzavama Europske unije i sa zemljama s visokom razinom bruto
domaceg dohotka po stanovniku. U Hrvatskoj je uzorak svake godine 2000 odraslih ispitanika,
a 8to je vedi broj, to je veca mogucnost za utvrdivanjem razlika u poduzetnickoj aktivnosti
unutar zemlje. U istrazivanju sudjeluju i eksperti, kojih je 2021. godine bilo 37 te oni daju ocjene

i vrednuju kvalitetu i vaznost komponenti poduzetni¢ke okoline.

,U Hrvatskoj se rezultati GEM istrazivanja uvijek interpretiraju u vremenskom kontekstu
koji je duzi od jedne godine (najéeSce trogodiSnje razdoblje), radi uoCavanja promjena. Na taj
nacin se potvrduje ili opovrgava stabilnost uoCenih tendencija i obrazaca poduzetni¢kog
djelovanja u Hrvatskoj, te identificiraju kriti€na podrucja koja zahtijevaju intervencije od razine
pojedinca do institucija.“ (Singer i ost., 2022, str. 9)

2.2. Rezultati GEM istrazivanja

Singer i ostali (2022) navode kako se Hrvatska nasla na zadnjem mjestu 2021. godine

od 19 zemalja Europske unije koje su sudjelovale u GEM istrazivanju odnosno na temelju



rezultata dokazano je da u Hrvatskoj poduzetni¢ka okolina na poduzetni¢ku aktivnost djeluje
viSe ograni¢avajuce nego stimulirajué¢e. Kompozitnim indeksom NECI, koji procjenjuje snage
cjeline nacionalnog poduzetniCkog okvira, Hrvatskoj je dodijeljena ocjena 3.6, dok je u
Nizozemskoj najbolje ocijenjena poduzetniCka okolina s visokih 6. Na poduzetniCku aktivnost
2021. godine u Hrvatskoj prema ocjenama eksperata stimuliraju¢e djeluju samo dvije
komponente, a to su dinamika domaceg trzista te raspolozivost i kvaliteta fiziCke infrastrukture
odnosno telekomunikacijska i prometna. Ograni€avajuce komponente pak su vladine politike
prema regulatornom okviru, niska razina transfera istraZivanja u poslovni sektor, prisutnost
znacCajnih barijera ulaska na trZidte te nedovoljan doprinos obrazovanja izgradnji poduzetnickih

kompetencija mladih.

Hrvatska je, kako Singer i ostali (2022) istiCu, prema rezultatima GEM istrazZivanja,
iznad prosjeka EU &to se ti€e namjera, uo&enih prilika i uvjerenosti u vlastite sposobnosti za
pokretanje poslovnog pothvata. U Hrvatskoj 2021. godine 21,7% odrasle populacije, koja je
sudjelovala u anketi, ima namjeru pokrenuti viastiti poslovni pothvat. Ovaj rezultat je duplo veci
nego kod ostalih zemlja EU, koje su bile predmet istrazivanja, $to upucuje na &injenicu da

gradani Hrvatske ¢eS¢e posezu za pokretanjem vlastitog posla, nego pronalasku istog.

Singer i ostali (2022) tvrde kako bi se iz ovih rezultata dalo zakljuiti da gradani
Republike Hrvatske smatraju kako uspjesni poduzetnici imaju visok status u drustvu pa je to
jedan od razloga Cestog pribjegavanja pokretanju vlastitog poslovnog pothvata, sto nazalost
nije sluc¢aj. Zbog takvog stava koji se ne slaze s €injenicom da uspjesni poduzetniciimaju visok
status u drustvu, Hrvatska se nasla zadnja od EU zemalja koje su bile 2021. godine uklju¢ene
u GEM istraZivanje. Unato¢ tome, oko 60% ispitanika smatra kako je biti poduzetnik, dobar
izbor karijere.

Kad govorimo o regionalnoj rasprostranjenosti poduzetniCke aktivnosti u Hrvatskoj,
kako Singer i ostali (2022) navode, razlike su stabilne, no u razdoblju od 2019. pa sve do 2021.
godine pojavili su se odredeni obrasci promjena to se ti¢e intenziteta poduzetnickih aktivnosti
po regijama. Kontinuirani rast novopokrenutih poslovnih pothvata biljeZi se u samo dvije regije,
od kojih je prva Istra, Primorje i Gorski Kotar,. dok je druga Sjeverna Hrvatska Lika i Banovina
je i dalje regija s najnizom poduzetnickom aktivhosti te s najmanje onih koji vide priliku u svojoj
sredini. U ovoj su regiji ljudi uglavhom primorani uéi u poduzetni¢ku aktivnost kako bi zaradili

za zivot.

2.3. Utjecaj pandemije COVID-19 na poduzetni€ku aktivnost

Singer, Sarlija, Pfeifer i Oberman Peterka (2021) navode kako je pandemija COVID-

19 osiromasila prihode domacinstva u cijelom svijetu pa se tako u Hrvatskoj s tom ¢injenicom
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slaze 39,7% ispitanika, u Sloveniji 44,7%, dok u Nizozemskoj znatno nizih 21,5%. Ispitanici
svih zemalja istiCu kako poznaju viSe ljudi koji su zatvorili svoje poslovanje od onih koji su
pokrenuli poslovni pothvat zbog pandemije. U Hrvatskoj je 40,7% ljudi zatvorilo poslovanje,
dok je 15,9% njih otvorilo isto. U Sloveniji je taj odnos 25,4% naprema 6,4%, dok je u
Nizozemskoj 25,9% naprema visokih 16%. MozZzemo uociti kako je razina pokrenutih poslovnih
pothvata u Hrvatskoj i Nizozemskoj skoro pa jednaka, dok je razina zatvaranja poslovanja
izmedu te dvije zemlje znatno velika. ,,Od svih koji imaju poslovne pothvate ne starije od 3,5
godine (TEA), u Hrvatskoj 29% prati prilike koje nastaju zbog pandemije, u Sloveniji 32,3%, ali
u Nizozemskoj €ak 41%.“ Moze se primijetiti kako Nizozemska, u odnosu na Hrvatsku i

Sloveniju, najbolje uo€ava prilike.



3. Medimurska zupanija kao vinska regija

Gori€anec, PerCi¢ i Lesjak (2022) navode kako je Medimurska Zupanija odnosno
Medimurje, smjedteno na krajnjem sjeveru Lijepe NaSe, najmanja vinska regija u Hrvatskoj.
Takozvana pejzazna Cipka gornjeg Medimurja nalazi se na 300 metara nadmorske visine sa
stotine tisuCa trsova i dvadesetak bijelih sorti Cija je vrijednost potvrdena s najvaznijim
svjetskim priznanjima. NajviSe se istiCu pusipel, sauvignon, muskat Zuti, silvanac zeleni, rajnski
rizling i pinot sivi. PuSipel je jedina autohtona vinska sorta Medimurja takozvana medimurska
robna marka iznimno visoke kvalitete te idealna za pjenusce. PuSipel je do 2007. godine bio
zapostavljena vrsta, dok se u prastarim dokumentima on naziva Moslavac. U Sloveniji je
takoder zastupljen pod imenom Sipon, u Madarskoj kao furmint, dok se u Austriji on naziva
mosler. MoZemo sa sigurnosc¢u reci da ima visoki potencijal za najkvalitetnije vino na prostoru

Medimurija.

Gori€anec i ostali (2022) navode kako od crvenih sorti vina dominiraju merlot, pinot
crni, syrah i cabernet sauvignon koji su po prvi puta posadeni krajem devedesetih godina
dvadesetog stoljeca. Medimurje broji oko tridesetak obiteljskih vinarija odnosno vinskih kuc¢a
od kojih je desetak njih bilo nagradivano od strane najstrozih svjetskih vinskih ocjenjivackih
panela. Medunarodni festival PuSipela zvan Urbanovo odrzava se ve¢ dvadeset godina svakog
svibnja u Strigovi gdje se drze vinske radionice, ocjenjuju vina, otvaraju se vrata vinskih

podruma te se odrzava glamurozni vinski bal.

3.1. Razvoj vinogradarstva i vinarstva kronoloski

Gori¢anec i ostali (2022) navode kako je 1992. godine osnovano drustvo vinogradara i
vinara iz gornjeg Medimurja od strane njih samih pod nazivom Hortus Croatiae ¢iji su osnivaci
vinogradari i vinari gornjeg Medimurja. Bilo je to prvo takvo drustvo u Hrvatskoj na Celu s
profesorom Franjom Lovrecom kao predsjednikom drustva. O sastancima i aktivhostima

dogovarali su se preko Lista Medimurje.

,2Organizirane su prve edukacije, izleti i obilasci talijanskih, austrijskih, madarskih te
hrvatskih vinskih podru¢ja.“ Godinu dana nakon osnutka, medimurski vinari poCeli su osvajati
medalje, a sklapali su se i prvi poslovi. Godine 1996. doslo je do promjene predsjednika kada
je za novog izabran Branimir Jakopi¢. Bio je organiziran prvi te€aj koji se odrzava i danas te

kojim se stjeCe zvanje vinogradar odnosno vinar. Na predavanjima se moglo uciti o poboljSanju



kakvoce vina te je iste godine pokrenut rad prve hrvatske Savjetodavne sluzbe sa sjediStem u
Cakovcu. U Medimurju je godine 1998. otvorena prva Vinska cesta na podrugju Hrvatske kako
bi se razvijao turizam, privukli potroSaci, a vinogradari i vinari pak bi bili dostupniji. Takoder,
iste godine, uz Milorada Subic¢a, Hortus Croatiae vodi i dipl. ing. agr. Marijan Cizmesija. Godine
1999. drustvo dobiva sufinanciranje od strane Medimurske Zupanije na medunarodnom sajmu
pod nazivom Vinovita, a razmi$lja se i o osnivanju manifestacije gdje bi se okupili domaci
proizvodaci i potroSaci vina iz cijele Hrvatske. U konacnici 2000.godine po prvi puta odrzava

se takva manifestacija pod nazivom Urbanovo koja Zivi i dan danas. (Gori¢anec i ostali, 2022)

Gori¢anec i ostali (2022) navode kako su na Medunarodnom festivalu vina i kulinarstva
pod nazivom Zagreb VINOcom ¢lanovi drustva Hortus Croatiae izlagali po prvi puta. Zagreb
VINOcom odrzavao se u Lisinskom, a od 2006. godine pa do danas ovaj se festival smatra

najreprezentivnijom vinskom pozornicom za vina Medimurske Zupanije. Godinu nakon, ¢lanovi

druStva pokrenuli su projekt pod nazivom Pusipel odnosno zavi€ajno ime sorte Sipon, furmint

Slika 1. Boca Pusipela vise vinarija

Godine 2008. festival Urbanovo seli se u Strigovu te se sluzbeno otvara prva boca
Pusipela. Predsjednik udruge postaje Zdravko DvanajS¢ak, a gornje Medimurje postaje sve

razvijenije, sto turistiCki, $to gospodarski zahvaljuju¢i podizanju kakvoce vina. Godine 2015.



ponovo dolazi do promjena u drustvu. Umrezuje se takozvano staro i mlado poimanje
vinogradarstva i vinarstva te na scenu izlazi vinska mladost Medimurja pod vodstvom Davida,
danasnjeg vlasnika i voditelja vinarije Stampar. Po prvi puta organizirano je Medunarodno
ocjenjivanje vina u Strigovi emu je potpomogla opéina Strigova. Pokreéu se susreti koji se
odvijaju uglavnhom ponedjeljkom u mjesecima kad je obim posla manji i na kojima se
degustiraju razna vina, a vinari druze, komentiraju i donose zakljucke. Iste se godine Salju prvi

uzorci vina na Decanter i IWC odnosno International Wine Challenge. (Gori€anec i ostali, 2022)

Projekt pod nazivom MLADO Medimurje po uzoru na vinogradare Austrije pokrenut je
2018. godine. Tada su ponudena mlada vina niskog alkohola, laganog okusa te intenzivnog,
ali i privlanog mirisa. Iste godine Hortus Croatie u suradnji sa studijem Reci Da predstavlja
originalnu bocu za Pusipel. Dvije godine nakon toga, odnosno 2020., drustvo izlazi u javnost
s novim projektom zvanim GO! V GOrice gdje vinarije otvaraju svoja vrata, dok 2022. godine
festival Urbanovo ponovo uvodi novine izborom novog mjesta odrzavanja koje je od tada

obnovljeni Dom kulture u centru Strigove. (Gorianec i ostali, 2022)

Ove godine, odnosno 2023., Drustvo vinogradara i vinara Medimurske Zupanije dobilo
je novog predsjednika koji za sebe govori kako je najstariji najmladi ¢lan ovog drustva. Robert
Horvat, novoizabrani predsjednik, poznati je medimurski vinar iz Svetog Urbana kojeg je djed
ukljucio u drustvo ve¢ kao trinaestogodiSnjaka. Njegov djed bio je i jedan od osnivaa Hortus
Croatiae, a kada bi odlazio na sastanke uvijek bi ga vodio sa sobom. Robert nastavlja
obiteljsku tradiciju, kao veé tre¢a generacija vinara, posto se i njegov otac bavio
vinogradarstvom. Po odlasku oca u mirovinu, Robert preuzima obiteljski posao i vodstvo
vinarije. "Zahvalan sam svojim roditeljima Sto su me joS od djetinjstva uvodili u ovaj posao, a
ja sada znanje koje sam dobio nastojim prenijeti na svog sedmogodidnjeg sina Martina."
(Colakovié, 2023)

3.2. Medimurska vinska klasa

Gori€anec i ostali (2022) navode kako ¢lanovi drustva vinogradara i vinara Medimurske
Zupanije pod nazivom Hortus Croatiae od samog poc¢etka imaju istu misiju, a to je proizvesti
vino vrhunske kvalitete i zauzeti prestizne potroSacke destinacije cijelog svijeta. U tome im
potpomaze njihovo zajednistvo, solidarnost i sloZnost Eiji je rezultat nekoliko milijuna litara

godiSnje produkcije vina koje zauzima police diljem svijeta. Mogu se pohvaliti i s pedesetak



najprestiznijih svjetskih medalja kvalitete. Kvalitetu ovih vina prepoznaju Decanter?, IWC? i
CMB?, najprestiznija svjetska natjecanja, s kojih su vinarije Medimurja donijele brojne medalje

te ih na trzistu visoko lansirale.

Do prije Sest, sedam godina, vinarije su osvajale razne medalje, no ni jedna nije bila
priznanje koje uvazava cijeli svijet, sve dok vinarije Cmre&njak, Stampar, Belovi¢ i Dvanaj$&ak-
Kozaol nisu poslale svoja vina na International Wine Challenge odnosno IWC. Prvim
pokuSajima osvajane su tek preporuke, no nakon njih stizale su i prve medalje. (GoriCanec i
ostali, 2022)

Godine 2016. vinariji Cmrec¢njak dodijeljeno je prvo srebro za Sauvignon i bronca za
Ledenu berbu GraSevine od strane DWWA, odnosno Decanter Wine World Awards. Ovo je
bila velika potvrda vinariji 0 visokoj kvaliteti njihovih vina, ali i veliko ohrabrenje te poticaj za
druge vinarije Medimurja. (Gori¢anec i ostali, 2022)

Gori¢anec i ostali (2022) navode kako godinu dana nakon, odnosnho 2017.-te,
Decanterovu broncu za Sauvignon osvaja vinarija Stampar, dok platinastu medalju osvaja
vinarija Jakopi¢ s Izbornom berbom posu$enih bobica GraSevine. Nakon ovih triju nagrada,

Medimurje je krenulo biti zapaZeno diljem svijeta.

Nova godina donijela je i nove medalje pa je tako vinarija Jakopi¢ 2018. godine osvojila
veliko zlato za PuSipel Prestige izborne berbe bobica, dok je vinarija Cmre€njak osvojila ¢ak
dva srebra, jedno za Sauvignon te drugo za Pusipel Classic. Iste godine jo$ jedno srebro odlazi
u vinariju DGA Pjenusci za pjenusac Sibon brut, dok dvije vinarije osvajaju broncu. Prva od
njih je vinarija Kocijan s broncom za Sauvignon, dok druga odlazi u vinariju Solum za prvu

kreaciju pjenusca Solum Blanc de Blancs. (GoriCanec i ostali, 2022)

Osvajanje medalja s najprestiZnijih svjetskih natjecanja u Medimurju ve¢ postaje rutina
pa je tako 2019. godine bilo osvojeno jedanaest medalja, 2020. pethaest, dok je 2021. godine
u ruke vinara Medimurja otiSlo ¢ak osamnaest medalja koje potvrduju kontinuitet te visoku

kvalitetu proizvoda ovih vinarija. (GoriCanec i ostali, 2022)

! Decanter je medijski brend vina i na¢ina Zivota vina. Ukljucuje tiskani i digitalni ¢asopis, kuSanje finih vina,
web stranicu s vijestima, pretplatnu web stranicu - Decanter Premium i Decanter World Wine Awards.

2 International Wine & Spirit Competition godisnje je natjecanje vina i alkoholnih piéa.

3 Concours Mondial de Bruxelles poznato je svjetsko vinsko ocjenjivanije.



4. Opéina Strigova

.Rajski je to kutak, kazu. Tamo su zelenozlatni brijezi ukraseni vinogradima ciji urod
daje bozansko pi¢e, Sume Ciste zrak, skriveni zemljani putevi ja¢aju tijelo, a udoline griju
obiteljski domovi. Strigova je tamo gdje se zemlja i nebo sljubljuju. Ona je tamo gdje je svatko
kao doma, a dom je taj kojem se opet i opet vracate.” Ljudi su u ovom kraju opusteni i rado se
oslanjaju jedni na druge, Zive u harmoniji s prirodom pa se tako ¢esto navodi da sve §to je
moderan svijet zaboravio u Strigovi jo$ uvijek Zivi. (Turisticka zajednica op¢ine Strigova, bez
dat.)

4.1. Polozaj opéine Strigova

Op¢ina Strigova nalazi se u Medimurskoj Zupaniji odnosno na krajnjem sjeveru
Hrvatske. Grani€i sa susjednom drzavom Slovenijom, a prostire se na 44.79 kvadratnih
kilometara povrSine. Nalazi se na nadmorskoj visini od 202 metra i podijeljena je na deset

naselja. (Turisticka zajednica op¢ine Strigova, bez dat.)

Naselja od kojih se sastoji opéina Strigova jesu:
e Banfi,
e Grabrovnik,

e JalSovec,

e Leskovec,
e Prekopa,
¢ Robadije,

e Stanetinec,
e Sveti Urban,
e Strigovai

e Zelezna Gora. (Turisti¢ka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Sva ta naselja zajedno broje gotovo tri tisu¢e stanovnika koji se najceSce bave
poljoprivredom, vinogradarstvom, turizmom i ugostiteljstvom, dok je zivot tamo miran i
pozeljan. Zastitni znak ovog prostora jest Medimurska vinska cesta koja je 2007. godine
proglasena najboljim originalnim turistickim proizvodom kontinentalne Hrvatske. Opcinu
Strigova krasi tridesetak ku$aonica i vinskih podruma koji se savrseno uklapaju u pejsaz ovoga

kraja. (Turistika zajednica opéine Strigova, bez dat.)



Frangi¢ (2012) navodi kako je Strigova jedino medimursko naselie koje se veé
stoljeCima moze pohvaliti dviema crkvama od kojih je jedna Zupna crkva svete Marije
Magdalene, Ciji se titular spominje ve¢ 1334. godine i to u prvome popisu Zupa Zagrebacke
biskupije. Druga crkva jest crkva svetoga Jeronima, sagradena na temeljima starije, stradale
u potresu 1738. godine. Strigova takoder ima jednu od najstarijih osnovnih $kola u Medimurju
i Drzavni arhiv za Medimurje s arhivskom gradom od 255 fondova i zbirki te koji od 2003.

godine djeluje u obnovljenoj zgradi stare osnovne Skole.

4.2. Povijest Strigove

Postoje mnoge legende o postanku opéine Strigova odnosno o nestanku
srednjovjekovnog grada na Strigovéaku. Jedna od njih ukazuje na to da je tvrdava grada
razruSena u vrijeme turskih pohoda, dok druga govori kako je vatra progutala zdanje kao Bozja
kazna zbog oholosti grofova Celjskih. Sto se ti¢e prve vinove loze koja je posadena na
brezuljcima ovog prostora, prema predaiji, nju su posadili stari Rimljani. (Portal za kulturni
turizam, bez dat.)

Frangié¢ (2012) navodi kako mjesto Strigova za sada nema svoju monografiju, kao $to
imaju mnoga medimurska naselja, koja bi sadrzavala podatak o najstarijem zapisu imena
naselja. Postoji podatak, no bez izvora, koji govori o tome da prvi dokumenti o postojanju

Strigove potjedu veé iz trinaestog stolje¢a.

,Na preciznije datiranje prvoga spomena imena toga medimurskog naselja naisli smo
u knjizi Magyarorszag torténelmi foldrajza madarskoga povjesni¢ara Dezse Csankija.“ U toj se
knjizi prije spomenuti madarski povjesni€ar poziva na razne povijesne izvore i donosi potvrde
o imenu danasnje Strigove, sve od trinaestog do kraja petnaestog stolje¢a kronoloski. Strigova
pak se po prvi puta prikazuje na zemljovidima Ugarske, u 16. stolje¢u, koji su ujedno prvi
regionalni zemljovidi sjeverne Hrvatske. Osim Strigove, na ovim se zemljovidima spominje i
grad Cakovec. Autori ovog zemljovida, odnosno najstarijeg kartografskog izvora s imenom

Strigova, su Lazarus i Wolfgang Lazius. (Frangi¢, 2012)

4.3. Medimurska vinska cesta

Primarno mjesto koje se moze posjetiti u op¢ini Strigova jesu podrumi i vinske
kuSaonice Medimurske vinske ceste. KuSanja su strucno vodena te dopunjena izborom
tradicijskih hladnih narezaka. Moze se birati izmedu razli€itih visokokvalitetnih sortnih vina,

vrhunskih predikata izbornih berbi i ledenih vina. ViSestruko nagradivana vina iz bijelih sorti
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Strigovskog kraja jesu sauvignon, graSevina, rajnski rizling, chardonnay, bijeli i sivi pinot,
traminac, zeleni silvanac i Zuti muskat. Od crvenih vina moze se isprobati crni pinot te cabernet
sauvignon, dok ¢e se rose nakon samo prvog kusSanja zasigurno svidjeti svima. (TuristiCka

zajednica opéine Strigova, bez dat.)

4.3.1.Vinske kuée i kusaonice opéine Strigova jesu:

e Podrum i kuSaonica Belovic,

¢ Vinska hiza Cmrecnjak,

e DGA pjenusci,

o Kus$aonica Dvanaj$¢ak Kozol,

e KuSaonica obitelji Dvanajscak,

o Obiteljsko gospodarstvo Hazi¢,

e Podrum obitelji Horvat,

o KusSaonica obitelji Jakopic,

¢ Vinska kué¢a Kerman,

¢ Vinogradarstvo i podrumarstvo Kocijan,

¢ Vinska kuéa Kojter,

¢ Vinogradarstvo i podrumarstvo obitelji Kossi,

e Vinogradarstvo i podrumarstvo Knehtl Medenjak,
e Vinoto¢ Kundic,

e Podrum obitelji Lebar,

e Vino Lovrec,

¢ Vina Alojz Novak,

e KuSaonica Novak,

¢ Vinogradarstvo i podrumarstvo obitelji Petkovié,
e Vinogradarstvo i podrumarstvo obitelji Stampar,
e Podrum Strigova d.o.o.,

e Vinogradarstvo i podrumarstvo Tomsic,

¢ Vinogradarstvo i podrumarstvo Turk i

e Vinogradarstvo i podrumarstvo obitelji Zidov. (Turistitka zajednica opéine

Strigova, bez dat.)

4.3.2. Pravilnik o Medimurskoj vinskoj cesti

,Gospodarstva iz ¢lanka 4. i 5. Pravilnika o MVC, pored osnovnih uvjeta utvrdenih
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Pravilnikom, moraju biti uredena i opremljena u skladu s tradicijom gornjeg Medimurja, pri
¢emu objekt mora biti ureden i opremljen tako da omogucéuje nesmetano i sigurno kretanje i

boravak gostiju, dok vanjski izgled objekta i okoli§ gospodarstva mora biti Cist i ureden.’

(Turisticka zajednica Medimurske Zupanije, 2014)

Postoje odredeni standardi kvalitete te oznacivanje gospodarstava Medimurske vinske
ceste. Ovisno o vrsti usluge, gospodarstva se kategoriziraju i oznaavaju oshovnim
znakovliem na nacin da gospodarstvo koje je obiljezeno jednim grozdom oznaCava
proizvodnju, prodaju i degustaciju vina te srodnih proizvoda, koji su preteZito dobiveni od
grozda, u proizvodnom prostoru s do najvise deset osoba istovremeno. U gospodarstvu
obiljezenom s dva grozda odvija se proizvodnja, prodaja i degustacija u vinskom podrumu (ili
drugom objektu odgovaraju¢em za tu namjenu) fizicki odvojenom od proizvodnog prostora u
¢emu moze boraviti viSe od deset osoba istovremeno. U gospodarstvu s tri grozda se osim
prije svega navedenog pruza i usluga pripreme i usluzivanja hladnih i toplih jela u posebno
uredenom objektu koji prije svega za pruzanje ugostiteljskih usluga ima dozvolu. Takoder,
gospodarstvo s tri grozda obavezno je sudjelovati u dezurstvu na Medimurskoj vinskoj cesti.
Gospodarstvo najviSe kategorije odnosno obiljezeno s Cetiri grozda, osim svega prije
navedenog, pruza usluge pripreme i usluZivanja hladnih i toplih jela u objektu od posebnog
kulturno-povijesnog znacaja za vinogradarstvo i vinarstvo Medimurske Zupanije ili pak sadrzi
stalne programe koji se odvijaju na samom gospodarstvu i koji su prije svega od znacaja za
razvoj enogastronomske ili turistiCke ponude Medimurske Zupanije. Gospodarstvo obiljezeno
s Cetiri grozda, takoder je obavezno sudjelovati u dezurstvu na Medimurskoj vinskoj cesti.
Raspored samog deZurstva utvrduje Savjet Medimurske vinske ceste. (TuristiCka zajednica

Medimurske Zupanije, 2014)

Gospodarstva Medimurske vinske ceste osim znakovlja za kategorizaciju mogu
sadrzavati simbol kreveta koji prikazuje da gospodarstvo ima registriranu djelatnost za
pruzanje usluge smjestaja na vlastitom imanju, no pri E¢emu postoji uskladenost s minimalnim
tehni¢kim uvjetima utvrdenim zakonskim propisima Republike Hrvatske. Znakovlje za
kategorizaciju koje uza se ima simbol Zlica i vilica oznaCava da gospodarstvo ima registriranu
djelatnost za pruzanje usluge pripremanja i usluzivanja hrane koje takoder treba biti u skladu
s vazeCim zakonskim propisima Republike Hrvatske, dok simbol bicikl oznaCava da
gospodarstvo nudi posebne pogodnosti i dodatne uvjete za prihvat cikloturista, uskladeno s
kriterijima Cyclists Wellcome za Cije je utvrdivanje zaduzena TuristiCka zajednica Medimurske
Zupanije ili neka druga ovlaStena nacionalna ili medunarodna biciklistiCka asocijacija.

(Turisticka zajednica Medimurske Zupanije, 2014)
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4.4. Vinske sorte Strigovskog kraja

Izdvajamo nekoliko vrsta sorti vina po kojima je Strigovski kraj daleko prepoznatljiv.
Jedna od njih je bijeli pinot odnosno bijelo suho do polusuho vino koje sadrzi od 10 do 13,5
volumnog postotka alkohola. Ugodne je izraZzene sortne arome i svijetloZute boje sa
zelenkastim refleksima. Moze se jesti uz riblje specijalitete te jaca, masnija i zacinjenija jela od

bijelog mesa $to daje idealnu kombinaciju. (Turisti¢ka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Chardonnay je bijelo suho do poluslatko vino s od 10,5 do 13 volumnim postotkom
alkohola. Specificne je sortne arome i okusa, Zutozelenkaste boje te oznaCeno bogatim
ekstraktom. SlaZe se s raskoSnim jelima od bijelog mesa, slatkovodne ili morske ribe, a moze

se posluziti i uz desert. (Turistitka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

GraSevina kao sorta osim &to je idealna za bijela vina, daje i fantasti¢ne rezultate u
proizvodnji predikata. Kao i chardonnay, grasevina je takoder zutozelenkaste boje te sadrzi od
10 do 13 volumnog postotka alkohola. OdiSe svjezinom te dobrom aromom, a nabolje se slaze
s jelima od bijelog mesa, dok se predikati u vecini slu€ajeva posluzuju uz medimursku gibanicu,

orehnjadu i makovnjadu. (Turistika zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Rajnski rizling bijelo je suho do polusuho vino Zutozelenkaste boje, bogate arome i
osvjezavajuceg okusa. Sadrzi od 10,5 do 13,5 volumnog postotka alkohola te se idealno slaze
s jelima od bijelog mesa i plemenitih vrsta riba, dok polusuhi tip ovog vina odliéno ide uz desert.

(Turisti¢ka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Sauvignon odiSe raskoSnom sortnom aromom nalik cvijetu bazge te je skladnog i
punog okusa. Ovo suho do polusuho bijelo vino vrhunske kvalitete i Zutozelenkaste boje sadrzi
10,5 do 13 volumnog postotka alkohola, a posluzuje se i kao aperitiv. Kao i ostale sorte,

takoder se slaze uz jela od bijelog mesa. (Turistitka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Sivi pinot je puno vino, krepkog i zaokruzenog okusa ugodne Kiselosti s 10,5 do 13
volumnog postotka alkohola. Kvalitetno je suho do polusuho bijelo vino zlatnozute boje te lijepe
i trajne arome nalik mirisu ruze. Servira se uz plemenitu ribu i jela s vecinskim dijelom

tjestenine u sebi. (Turistitka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Pusipel, Sipon ili moslavac, kako ga jo$ nazivaju, izrazene je sorthne arome, punog, ali i

osvjezavaju¢eg okusa. Ovo bijelo suho vino Zutozelenkaste boje najbolje odgovara tezim
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jelima kao Sto je na primjer meso iz tiblice, delicija ovoga kraja, a sadrzi 10 do 12,5 volumnog

postotka alkohola. (Turisti¢ka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Traminac je bijelo suho do polusuho vino iznimne kvalitete, svijetlozute boje, fine
pitkosti i vrlo izrazenog te ugodnog sortnog mirisa. Sadrzi od 10,5 do 12,5 volumnog postotka
alkohola, odli¢no se slaze uz desertna jela, a u suhoj varijanti idealno ide uz jela od bijelog

mesa i plemenite ribe. (Turisticka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Zeleni silvanac je bijelo suho do polusuho vino punog okusa i ugodne sortne arome.
Zutozelenkaste je boje, a doseZe od 11 do 13 volumnog postotka alkohola. Najbolje se slaze
uz kuhanu pastrvu odnosno jela od plemenite ribe. (Turistitka zajednica opéine Strigova, bez
dat.)

Zuti muskat je raritetno hrvatsko vino zelenkasto Zute boje i intenzivne muskatne arome
te skladnog okusa i naglasene svjezine. Ovo bijelo suho do poluslatko vino ima od 10,5 do 13
volumnog postotka alkohola, moze biti u ulozi aperitiva, a ¢esto se posluzuje uz desert.

(Turistitka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

Crni pinot svjetlije je rubinski crvene boje skladnog okusa i ugodne sortne arome. Ovo
suho crno vino medimurskog vinogorja, koje odiSe blagom notom trpkosti, posluZuje se uz jela
od tamnog mesa i uz zrele dobro fermentirane sireve, a sadrzi izmedu 11 i 12,5 volumnog

postotka alkohola. (Turistitka zajednica opéine Strigova, bez dat.)

4.5. Urbanovo

Manifestacija pod nazivom Urbanovo odrzava se od 2000. godine s ciliem promocije
Medimurske vinske ceste kao najprepoznatljivijeg turistiskog proizvoda opéine Strigova.
Manifestacija nudi Sirok spektar sadrzaja od kojih Festival PuSipela publici priblizi medimursku
vinsku marku, dok su otvoreni podrumi na Medimurskoj vinskoj cesti prava atrakcija na koju
dolaze ljudi iz cijele Hrvatske. U sklopu manifestacije odrzavaju se i Vinske igre, dok ovom
dogadaju €lanica i ¢lanova Drustva vinogradara i vinara Medimurske Zupanije, pod nazivom
Hortus Croatiae, podrsku pruza Medimurska Zupanija, Opéina Strigova i Turisti¢ka zajednica

Medimurske Zupanije. (Portal za kulturni turizam, bez dat.)
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Slika 2. Festival pusipela 2022. godine

4.6. Maderkin breg

Brijeg nizi svega par metara od najviSe toCke Medimurske Zupanije i s kojeg se vide
Cak Cetiri drzave naziva se Maderkin breg. Ova atrakcija pruza pogled na Austriju, Sloveniju,
Madarsku i Slovacku, a za vedrih dana vidi se Zagorje pa &ak i Slieme. Od Strigove je udaljen
dva kilometara, dok od grada Cakovca petnaest. Maderkin breg u zadnje je vrijeme postao
glavna atrakcija zbog ugostiteljskog objekta koji se na njemu nalazi u vlasniStvu vinarije
Stampar. Osim $to se ku$aju butelje vina vrhunske kvalitete, mogu se i kupiti suveniri oznageni
Decanter medaljama. Maderkin breg ime je dobio po Emiliji Krauthaker, rodenoj u Budimpesti
i poznatijoj kao ,Maderka“. Ona je kao madarska balerina i supruga Alberta Krauthakera na
brijeg doselila 1940. godine. Uz njih, na brijegu je Zivjela joS jedna obitelj koju su zajedno s
obitelji Krauthaker unidtila poratna vremena iza Drugog svjetskog rata. Sedamdesetak godina
kasnije, posjede kupuju vinogradarske obitelji Cmreénjak i Stampar te je danas Maderkin breg

kultno mjesto medimurskog vinogorja. (Vinarija Stampar, bez dat.)

Na Maderkinom bregu nalazi se i Vidikovac visok 27 metara koiji je izgraden u sklopu
projekta pod nazivom CSA-CycleSeeing Attractour te koiji je trajao od 1. rujna 2020. godine do
31. srpnja 2022. godine. Kod vidikovca se nalazi biciklisticko odmoriste na kojem posijetitelii
mogu servisirati bicikle, a zahvaljujuci projektu odrzano je i nekoliko biciklijada. Osim njih
odrZane su i radionice, izradena je promotivna broSura pograni¢nog podrucja, a razvijena je i
web aplikacija pomocu koje se moze izmjeriti ekoloski otisak. Na samom Vidikovcu, posijetitel;i
se nalaze na 361 metara nadmorske visine $to je najviSa tocka Medimurske Zupanije. (Opcina

Strigova, bez dat.)
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Slika 3. Maderkin breg

Slika 4. Vidikovac-Maderkin breg
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5. Vinarija Stampar

Vinarija Stampar, &iji je vlasnik David Stampar, nalazi se u Strigovi, na adresi Sveti
Urban 2. Podrum vinarije Stampar napravljen je davne 1913. godine od strane majstora
IStvana Grabara. Najprije je u tom podrumu i vinogradima vina stvarala obitelj Novak, no od
sredine dvadesetih godina dvadesetog stoljeCa pa sve do danas, posjed imanja i svih
vinograda stoji iza prezimena Stampar. Pogeli su sa svega 3000 trsova jedne sorte te nekoliko
baCava, dok danas trziStu nude izuzetno kvalitetna vina od desetak reprezentativnih sorti

vinogorja Medimurja. (Vinarija Stampar, bez dat.)

5.1. Povijest vinarije Stampar

Kroz godine se izmijenilo nekoliko generacija obitelji Stampar. Godine 1928. po prvi
puta na imanje dolazi loza Stampar odnosno Bolfenk Stampar i to za zeta obitelji Novak. Tada
vina Novak postaju vina Stampar te Bolfenk stavlja na trziste prva &ista sortna vina. Iza njega,
godine 1963. vinariju preuzima Franjo Stampar, a 1968. se na brijegu Krpec sadi Pusipel.
Imanje se 1986. zahvaljujuéi Bojanu Stamparu preusmjerava samo na vinogradarstvo i
vinarstvo te se odmiée od poljoprivrede. Godine 1987. Bojan Stampar dobiva sina Davida, a
tri godine nakon roden je Benjamin. Posljednji sin roden je 1993. godine i zove se Franjo.
Vinarija Stampar je po prvi puta iza$la na trziste s prvim buteljama Gragevine i Muskata Zutog
pod etiketom Bojana Stampara 1991. godine. Iste godine vinarija sudjeluje na festivalima i
sajmovima u Sloveniji i Hrvatskoj. Godine 1996. osvojeno je prvo zlato ikada u Hrvata za
Muskat Zuti, a 2000. su sudjelovali na Urbanovom koje je tada krenulo s odrzavanjem. Vinarija
Stampar je doprinijela pokretanju krunskog projekta 2006. godine pod nazivom Pusipel koji je
osmisljen unutar drustva Hortus Croatiae. Godine 2014. obitelj kupuje prestizne polozZaje

terasa na Maderkinom brijegu, a vinariju preuzima sin David. (Vinarija Stampar, bez dat.)

5.2. Slava van Medimurja

Vinarija Stampar poznata je po dugoj tradiciji te se malo njih u Hrvatskoj moze pohvaliti
Cinjenicom da ista obitelj proizvodi vina na istom mjestu odnosno imanju dulje od stolje¢a. Prvi
koji je fokus prebacio iskljuivo na proizvodnju grozda i vina bio je Bojan Stampar. On je
proizveo pusipel, neko¢ zvani Sipon, kojim se izdignuo iz prosjeka, no nije se u potpunosti

uspio izmaknuti iz lokalnih okvira i takozvanih rinfuznih vina. Vinarija Stampar nacionalno je
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poznata tek proteklih nekoliko godina zahvaljujuc¢i Davidu koji je s tankih i slatkastih vina, koja
potro$aci navodno vole, preSao na takozvana terroirska vina koja su originalna i najbolje
izrazavaju lokalne specifi€nosti. Rinfuzna vina u restoranima toila su se u vr€evima kao
otvorena kuéna vina te su bila uhodani recept vec¢ine medimurskih vinara, a posuden iz
susjedne drzave Slovenije. Mogu se opisati kao lagana bijela vina s ostatkom Secera, no u
ostatku svijeta potroSaci ih ne konzumiraju veé¢ suha vina te zbog toga David prelazi na

kvalitetu i moderna vina kojima ée se probiti u ostatak drzave, a i Sire. (Spiranec, 2021)

,Prvi je korak bio pusipel, kojem su zajedno s drugim medimurskim vinarima zastitili
naziv i oko kojeg je usuglasen zajednicki stil kad dolazi pod nazivom PuSipel Classic.“ 1za
njega dolaze sauvignon, pinot sivi i muskat Zuti. Najveéi iskorak vinariie Stampar bili su
pjenusci. Prepoznali su da je Medimurje idealno podneblje za njihovu proizvodnju. (Spiranec,
2021)

5.3. Ovinariji natemelju intervjua

David Stampar, vlasnik vinarije, isti¢e kako za sada imaju devet zaposlenih, a ideju o
Sirenju posla van obitelji nema u planu. Isto tako ne razmi$lja o sklapanju bilo kakvog
partnerstva, jer smatra kako je to teSko u ovom poslu i da ne bi funkcioniralo. Vinarija najvise
vina prodaje preko distribucije odnosno kroz hotele, restorane, barove i kafice. Zadnje dvije,
tri godine nekih 10% vina proda se na Maderkinom bregu kroz ugostiteljski objekt. Doba godine
u kojem se proda najviSe vina njihove vinarije jest razdoblje od travnja pa sve do prosinca ili
uze receno od svibnja do mjeseca rujna. David navodi kako je travanj predsezona kao i
listopad posezona. NeSto manje vina prodaje se prije Bozi¢a odnosno u studenom i prosincu

dok iza Nove godine pa sve do &etvrtog mjeseca prodaja je najslabija. (Stampar, 2023)

David smatra kako je vinarija zasigurno najpoznatija po sorti sauvignon koji se ujedno
i najviSe prodaje, dok za glavnu prednost navodi fokus na kvaliteti, $to se u posljednje vrijeme
reflektira kroz prodaju. Takoder smatra da je velika prednost ta da se fokus $to viSe stavlja na
proizvodnju visokokvalitetnih vina i na prodaju kroz butelje. Posao vinarije se sada u globalu
sastoji od prodaje butelja, a ne jeftinih litrenih rinfuznih vina. TroSkovi su se povecali i na
rinfuznom vinu viSe nema zarade. David istiCe prodaju kroz butelje kao veliku prednost i
buduénost. Negativna stvar koju izdvaja u odnosu na druge vinare jest ta da nemaju u planu
otvaranje svojeg podruma na nacin da bi sluzio degustacijama. Vinariji je lakSe kroz
ugostiteljski objekt na Maderkinom bregu prezentirati svoja vina, zbog ¢ega su se odlucili
upravo na tu soluciju. Svjesni su kako je to samo sezonski posao, kad je lijepo vrijeme §to je

takoder jedna od mana. David isti¢e kako bi ljudi voljeli da vinarija posjeduje kuSaonu te da bi
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rado dosli, no to im za sada jo$ uvijek nazalost nije u planu. Vinarija na Maderkinom bregu ima

jo$ neke planove, tako ée se i ubuduée bazirati na to podrugje. (Stampar, 2023)

,Lo8a strana vinogradarstva u Medimurju je ta da se previSe bavimo jeftinim rinfuznim
litrenim vinima, a jako smo malo i specificno vinogorje koje mozZe dati iznimno dobra, kvalitetna
vina, od pjenu$aca svjetskog ranga do najboljih sauvignona na svijetu, zasigurno. Glavni je
problem taj $to mi toga kao ljudi nismo svjesni ni Medimurski vinari isto tako te bih to izdvojio
kao glavni nedostatak. Prednost vinogradara i vinara Medimurja u odnosu na one u ostatku
zemlje je ta Sto smo izrazito marljivi i radiSni te se polako razvijamo, ali u dobrom smjeru.”
David smatra kako je konkurencija velika, a da je vina premalo. Prostora ima zasigurno,
medutim da bi se istaknuo medu ostalima treba se boriti. Konkurencijom jedino smatra
medimurske vinare, zbog sli€nosti proizvoda odnosno vina, dok se vinogradarstvo u ostatku
Hrvatske dosta razlikuje zbog drugacijeg sortimenta i klime. ,Prije smatram konkurencijom
nekog vinara iz Medimurja, nego van njega, jer ostatak drzave nije prepoznatljiv po puSipelu,
dobrim pjenuscima ili sauvignonu kao $to smo upravo mi. Mozemo si biti konkurencija u nekim
drugim sortama, ali one nisu ni toliko bitne za ovo podrucje pa si iz tog razloga nismo. TrziSte
je veliko, no ako se uspijes probiti svojim proizvodom, tada konkurencija ni ne igra neku ulogu.”
(Stampar, 2023)

,Osobno imam dojam da se vinogradarstvo u Hrvatskoj kroz godine poveéava, no
smanjuje se $to govore papiri odnosno sama statistika, makar mogu reéi da se sadi dosta
novih trsova vinove loze. Vidim to na nacin da se smanjuje ono $to mozZda nije bilo dobro i da
se sada Siri tako re¢eno jedna dobra i zdrava priCa, odnosno vinari koji su dobri se Sire, a oni
loSi da postepeno otpadaju.“ Za sada su dvije nagrade koje David moze izdvoijiti
najznacajnijima za svoju vinariju. Prva je Decanter, zlato za pjenusac Urban White 2020.
godine i druga nagrada prosle godine odnosno 2022. godine za sauvignon. To su dvije
najbitnije nagrade koje su ovu vinariju jako dobro lansirale na hrvatsko trZiSte. Planovi za
buduénost jesu dovrsiti i dograditi podrum te neke skladiSne kapacitete. Na taj nacin zele
zaokruziti proizvodni ciklus da bude u potpunosti automatizirani za sto brzu, ali i $to kvalitetniju
proizvodnju vina. Takoder im nedostaju jo§ neke stvari u podrumu te imaju u planu posaditi jo$
trsova na kojih dva do tri hektara povrSine. Kao $to je i sam prije ve¢ istaknuo, vinarija ima jo$

neke planove $to se tite Maderkinog brega, a drugih planova za sada nemaju. (Stampar, 2023)

19



6. Vinarija Cmrecnjak

Vinarija Cmreénjak nalazi se u Strigovi, na adresi Sveti Urban 273, a osnovao ju je i
pokrenuo Rajko Cmrecnjak. Vinarija na trZidte stavlja 17 vrsta vrhunskih vina, a u njezin rad
uklju€ena je cijela obitelj. Rajka je naslijedio sin Marko koji redovito osvaja medalje i nagrade

za svoj ulozeni trud i rad. (Vinarija Cmrecnjak, bez dat.)

6.1. Povijest vinarije Cmrecnjak

PocCetkom devedesetih godina ova se obitelj bavila poljoprivredom, odnosno
svinjogojstvom, ratarstvom i stoCarstvom. Tada su posjedovali tek 2 hektara vinograda za
njihove potrebe, no 1992. odlugili su fokus prebaciti isklju€ivo na vinogradarstvo i vinarstvo.
Iste godine dobili su certifikat za geografsko podrijetio te su napunili prvu butelju sa svojom
etiketom. Vinarija je krenula s proSirenjem podruma i borbom za plasman na trzidtu, a najprije
su krenuli s djelovanjem na drzavnoj razini. U tom pogledu razlikuju se u odnosu na druge
vinarije koje su prvo zapocCele s djelovanjem na lokalnoj razini. Godine 1993. osvojili su zlatnu
medalju za kvalitetu na izloZbi vina pod nazivom Vino u Hrvata. Takoder su osvaijili i brojne
medalje na izlozbama Vinovita u Zagrebu, a kako su godine tekle, ponovo su proSirili
podrumske kapacitete i povecéali proizvodnju grozda i vina. Osim kvalitete vina, bitna im je i
kvalitetna oprema na koju uvijek stavljaju naglasak. Kako su djeca krenula njihovim stopama,
odluili su prosiriti vinogradski teren te danas raspolazu s 27 hektara. (Vinarija Cmrec€njak, bez
dat.)

6.2. Postignuca i sorte

Od samo nekoliko trsova, ova je obitelj stvorila imperij za samo dva desetljeca i nekoliko
godina od kako se napunila prva butelja. Ponose se i Maderkinim bregom koji se smatra
najkvalitetnijim vinogradarskim polozajem u Medimurju, dok im se podrum proteze na 1000
kvadrata. IstiCu kako je njihov slogan kvaliteta tradicije te da ga se drze sve od sadnje pa do

punjenja u butelje. (Vinarija Cmrecnjak, bez dat.)

,U lepezi bijelih sorti perjanice vinarije su sauvignon, puSipel, muskat Zuti, pinot sivi,
rajnski rizling, silvanac zeleni i graSevina. Brojne berbe iz minulih godina potvrdile su ekstra
visoku klasu sauvignon i rizling izdanja, a bez ikakvih dvojbi kultne kreacije pjenusca Polaris,
vina PuSipel Classic, PuSipel Maderka, Xtreme Cmrecnjak i Xtreme CmreCnjak na kvadrat

dolaze iz nasada puSipela.“ (Varazdinske vijesti, 2022)
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Hrvatska eno-gastro scena moze uzivati i u buteljama crvenih sorti pod etiketom
vinarije Cmrec¢njak kao $to su pinot crni i merlot. Manifestacija pod nazivom Urbanovo uveliko
je doprinijela u rastu kvalitete vina kao i nacionalni te medunarodni festivali i izlozbe. Na
pojacanu vidljivost vina ove vinarije na drzavnom, ali i svjetskom trZidtu presudno su utjecale
svjetske medalje s IWC i CMB ocjenjivanja te s Decantera. ,Godinu 2022. Cmrecnjaki su
oznacili znakom jubileja, originalnim kalendarom velikih dimenzija, zanimljivim rokovnikom,
majicama, vrecCicama, ekstra izdanjem Pinota sivog i najvaznije - susretima s prijateljima.”
(Varazdinske vijesti, 2022)

6.3. O vinariji na temelju intervjua

Za sada svi ¢lanovi obitelji podjednako rade sve poslove. Trenutno je vinarija na nekih
30 hektara vinograda, a o Sirenju ne razmisljaju, jer za to treba potpuno druga organizacija
posla. Tada bi trebali nove ljude za rad u podrumu i vinogradu, a Marko Cmrec¢njak smatra da
je u danasnje vrijeme nestasSica radne snage. Za sada vinarija ima osam zaposlenika uz pet
¢lanova obitelji. Marko o partnerstvu ne razmislja uopce, jer to nije tipi€na proizvodna industrija
vec poljoprivredna proizvodnja gdje dolazak do nekog proizvoda traje godinu dana. Za tako
dug proizvodni proces neki partneri nemaju strpljenja i tada dolazi do nepotrebnog brzanja za
koje vino nije. Za vino ipak treba vremena kako bi ono u konacnici bilo dobro i kvalitetno.
(Cmrecnjak, 2023)

Marko istice kako se online proda najmanje vina. Vinarija ima nekoliko posrednika u
Zagrebu preko kojih prodaje vino dalje, neSto vina joS dostavljaju i prodaju direktno, a na
prodaju kroz vinoteku otprilike otpada 30%. Najveéa prodaja vina vinarije Cmrecnjak je odmah
poslije Korizme kad kre¢e Urbanovo i Dani otvorenih podruma pa sve do godi$njih odmora,
recimo izmedu 15. travnja do 15. lipnja odnosno 1. srpnja. Drugo razdoblje najvece prodaje
vina je 12. mjesec. ,Najprodavanija sorta vina nase vinarije jest PuSipel po kojem je Medimurje
daleko poznato, dok je sorta po kojoj smo mi najpoznatiji sauvignon. Smatram da ¢ée u roku
godinu dana ili pak dvije svi vinari Medimurja biti poznati upravo po PuSipelu.“ (Cmrecnjak,
2023)

Marko navodi kako su prednosti vinogradara i vinara Medimurja to $to su izrazito radini
ljudi, dok im je veliki nedostatak to 5to se ne vole prezentirati i minimalno rade na marketingu.
Reklamiraju se eventualno nesto malo na Facebook-u, a Marko navodi kako ni on sam ne voli
prezentacije i sliCne stvari. Kao prednost isti¢e klimu te veliki sortiment. ,Dosta smo vezani na

nasu klimu koja je pogodnija u odnosu na dalmatinsku. Tamo je jako vruée te im je zbog toga
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veliki problem napraviti moderna vina koja su suha i tako reCeno laganijeg alkohola.”
Dalmatinska bijela vina zbog klime sadrzavaju preveliki postotak alkohola te im to radi problem

kod prodaje gdje ljudi prije izabiru ona sa manjim postotkom. (Cmreénjak, 2023)

Prednost vinarije Cmre¢njak u odnosu na druge vinarije u Medimurju jest ta Sto je
tehnolo$ki najnaprednija $to je jako bitno kod proizvodnje vina. Takoder ima najbolje opremljen
podrum, dok Marko kao nedostatak ponovo izdvaja nedovoljan marketing. ,Drugi kvalitativho
slabiji vinari jate rade marketing od nas pa na taj nacin kompenziraju. Jo$ bih izdvojio jednu
nasu jaCu stranu, a to je stalni kontinuitet kvalitete kojeg priznaju na8i potrosaci, ali i
konkurencija.“ Marko smatra kako konkurencija na trzistu trenutno nije velika, jer je potraznja
vina enormna zadnjih recimo godinu dana. Navodi kako iz prve ruke zna da ¢e nekim vinarima
do nove berbe ponestati vina sto nije sluaj ove vinarije koja ima stalne kooperante i
konstantnu proizvodnju vina $to je i najbitnije te stalnu kvalitetu koja ne varira previse.
(Cmrecnjak, 2023)

Sto se tie smanjenja vinogradarstva u Hrvatskoj kroz godine, smanjuju se povrsine
pod vinogradima, ali se kvaliteta povec¢ava skoro pa eksponencijalno. Za par godina Hrvatska
¢e postati drzava koja proizvodi izrazito skupa vina u ograniCenim koliCinama i koja se sva
prodaju. Dobar dio zasluga tu odnosi turizam, ali i kvaliteta koja pokriva tu, kako Marko navodi,
visoku cijenu u usporedbi s nekim vinima iz drzava Juzne Amerike kao $to je na primjer Cile.
(Cmrecnjak, 2023)

Najznacajnija nagrada prema rijeCima Marka, koju je osvojila vinarija Cmrec€njak, jest
prva nagrada Decanter-a 2016.-te godine za sauvignon. Ta nagrada nije bila zlato ve¢ srebro,
ali je to bio prvi Decanter u Medimurju. Kasnije su se prikljucili i drugi vinari Medimurja sto je
dobra stvar, jer su sada kao regija jaki. ,Bilo je boljih nagrada nakon ove, ali bih nju izdvojio
kao nama najznacajniju.“ Planovi za buduénost ove vinarije ovise o radnoj snazi. Posjeduju
jos otprilike 10 hektara povrSine na kojoj se mogu saditi novi trsovi vinove loze, ali za sada to
stoji. Vinarija ima dobro placene radnike koji su zadovoljni, no nema nove mlade radne snage.
Sezonski radnici su ve¢inom stariji ljudi koji uskoro odlaze u mirovinu, dok mladih nema te
Marko to smatra najvec¢im problemom za daljnji razvoj. ,Za sada imamo planove odnosno
gotove projekte za kuSaonu te vinoteku na Maderkinom bregu no ponovo dolazimo do istog
problema, a to je radna snaga. Imamo samo planove za ugostiteljski dio, a o daljnjem Sirenju
povrsine vinograda ne razmisljamo, jer je trenutna situacija vrh organizacije posla pri kojoj jo$
uvijek mozemo imati sve pod kontrolom.“ Najvazniji plan za buduc¢nost jest daljnje dizanje

kvalitete vina $to ova vinarija smatra klju¢nim za dobro poslovanje. (Cmrecnjak, 2023)
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7. Vinarija Kocijan

Vinarija Kocijan nalazi se u mjestu Strigova. Sada ve¢ dugogodi$nju obiteljsku tradiciju
najprije je zapoceo Vladimir Kocijan, dok vinariju danas vodi njegov sin Petar sa suprugom mu
Andrejom. Vinske sorte koje uzgajaju na trenutnih 8 hektara vinograda jesu moslavac, pusipel,
chardonnay, graSevinu, sauvignon, rajnski rizling, traminac mirisavi, te merlot i cabernet
sauvignon. Vinogradi se nalaze u mjestu Banfi te Orehov€aku, a preuzimanjem obiteljske
tradicije, Andreja i Petar, uveli su novu tehnologiju u vinogradarstvo i vinarstvo. Vinarija je
uklju¢ena u projekt pod nazivom Mlado Medimurje kojim se kupcima i distributerima

predstavljaju butelje mladog vina. (Miva, bez dat.)

7.1. Povijest

Vladimir Kocijan, inage rodom iz Puéina, u Strigovu je do$ao za zeta. Zavrsio je
Poljoprivrednu Skolu u Krizevcima pa mu vinogradarstvo i vinarstvo nikada nisu bili strani
pojam. Prije nego $to je dao otkaz 1993. godine i s obitelji po€eo proizvodnju vina, Viadimir je
trinaest godina radio u podrumu tvrtke Agromedimurje u Strigovi na poziciji poslovode. Veé
osamdesetin godina obitelj je krenula sa sadnjom vinograda, a smatra kako je otkaz i
pokretanje vlastitog posla, koje je donijelo puno odricanja i rada, bila dobra odluka. Sin Petar
takoder je zavrsio poljoprivrednu Skolu, a od malih je nogu vezan uz vinograde. Vladimir
Kocijan istice kako sinu Petru obim posla ne pada teSko, a sam smatra da je za upustanje u
ovaj posao, kasnije potreban nasljednik. Isti¢e da je uloZzeno previSe da bi nakon njega sve
nestalo, a u obiteljski posao, osim sina, ukljuCene su i supruga Milena, njezina majka Julijana

Belovic, kéerka Martina te Petrova supruga Andreja. (Portal o vinu, bez dat.)

7.2. Podrum

U proljece 2020. godine, Vinarija Kocijan krenula je sa gradnjom modernog podruma s
prate¢om infrastrukturom investicije vrijedne 2,5 miljuna kuna. Prije samih gradevinskih
radova, vinarija je imala duge pripreme, uglavhom administrativno-tehniCke prirode. Ovaj
najmodernije izgraden i opremljen podrum u ovom dijelu domovine, po misljenju Petra
Kocijana, prostire se na 670 kvadratnih metara. Na ideju o gradnji podruma, dosli su s ciljem
da sve bude tako re¢eno pod jednim krovom, odnosno preSaonica, posude za zorenje vina i
butelje te prostrana kuSaonica. Sada posjeduju podrum u kojem se odvija cijeli proces
stvaranja vina, a od 670 kvadratnih metara, 550 kvadrata je novog prostora, dok je ostatak

prijasnji podrum. Ova moderna gradevina, po misljenju Petra Kocijana, njihovim ionako
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vrhunskim vinima donosi jo§ snazniju kakvocu. U startu im je primarno bilo da podrum bude
moderan, odnosno da ne odiSe starinskim duhom $to znadi drvenarija, stare cigle te razni
glineni i Zeljezni alati. Podrum je ugodan za radove i boravak kupaca, dok se kuSaonica sastoji

od ¢ak sedamdesetak sjedalica. (Mesari¢, 2021)

Slika 5. Podrum vinarije Kocijan

7.3. Ovinariji natemelju intervjua

Plan je da posao vinarije Kocijan ostane isklju€ivo obiteljski te da se ne Sire dalje Sto
se tice koli¢ine proizvodnje vina, ali da i dalje rade na pobolj§anju kvalitete. ,Sto se tie
sklapanja partnerstva s nekim od drugih vinara, smatram da tada to viSe nije samo tvoj posao
te dolazi do raznoraznih sukoba interesa i misljenja.“ Navodi kako iz svog pogleda i rezultata
ali i iz razgovora s drugim vinarima, online odnosno preko web shopa se proda jako mala
koli¢ina vina ¢ak zanemarive brojke. Najvise vina vinarije Kocijan prodaje se kod njih doma,
dostavom i preko distributera. (Kocijan, 2023)

,Mozda se ljeti proda najviSe vina kad je sezona na Jadranu, ali mi imamo kuSaonu
gdje prodajemo vino ne samo ljeti ve¢ tokom cijele godine.” Vinarija takoder direktno prodaje
vina restoranima tokom cijele godine pa Petar istiCe kako prodaja nema veze s time koje je
doba godine. Najprodavanija sorta vina kod vecine vinarija u Medimurju jest pusipel. Ukoliko
se ne nalazi na prvom mjestu, tada je zasigurno na drugom i to od kako su vinogradari i vinari

Medimurske Zupanije sa njime zavrSili odnosno zaokruZili njegovu pri€u time da su napravili
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bocu, ¢asSu za pusSipel i klonsku selekciju, ali naravno i zbog svoje kvalitete. Ukoliko kod neke
vinarije puSipel zauzima drugo mjesto, tada je na prvom zasigurno sauvignon. Takav slucaj je

i kod vinarije Kocijan, dok im je na tre¢em mjestu rajnski rizling. (Kocijan, 2023)

,Mi, vinogradari i vinari Medimurja, funkcioniramo kao ekipa odnosno kao udruga
Hortus Croatiae. Medusobno smo si jako dobri. Ja se s dva, tri vinara mogu rec¢i na dnevnoj
bazi ¢ujem, a s ostalima svakako jednom tjedno.“ Petar isti€e kako si jesu konkurencija, ali
lojalna i zdrava. ,NajloSije je kad si u poziciji gdje ima$ samo nelojalnu konkurenciju. Sto se
tiCe vinogradara i vinara u Medimurju u odnosu na one u ostatku Hrvatske, Petar smatra kako
nema prednosti i nedostataka. Velika je razlika u sortimentu, jer Medimurje ima autohtonu
sortu PuSipel, u Istri imaju malvaziju, Slavonijaima graSevinu, Kor€ula ima poSip i grk. ,Ukoliko
se mi Zelimo mijeriti s Istrom, nas nedostatak jest more. Smatram da ako bi mi posjedovali
more, da bi bili jadi od Istre. Nama samo more fali, a to mozemo nazvati jedino prirodnim
nedostatkom.” Petar navodi kako ne moZe izdvoijiti neke prednosti, jer smatra da je sve stvar

poslovanja. (Kocijan, 2023)

Kocijan navodi kako je konkurencija dobra stvar i da je ima uvijek te da ona vinogradare
poti€e da se konstantno trude da njihov proizvod bude bolji od konkurentskog. ,U svakom
poslovanju ima dobre i loSe konkurencije odnosno one koja nije tako re€eno zdrava i nje se
treba drzati po strani, ali ipak ne mozemo pobjeéi od nje.“ Smatra kako se vinogradarstvo u
Hrvatskoj kroz godine smanjuje, no ne samo on vec to potvrduje i statistika. ,Ne znam tone

podatke odnosno brojke, no to je nazalost tako.“ (Kocijan, 2023)

Sve nagrade koje se mogu osvojiti na raznoraznim ocjenjivanjima vina su znacajne,
medutim najznacajnija je dakako Decanter u Londonu. , Trenutno isto ¢ekamo jedne rezultate,
sad pocetkom Sestog mjeseca ¢emo ih dobiti.“ Planovi za buduénost vinarije Kocijan jesu raditi
na promociji vina i same vinarije te kuSaone koju takoder posjeduju. Bitno je spomenuti su bili
prvi te da su jedini na ovom podrucju koji rade vinske degustacije odnosno radionice 3to se
tice vina i hrane na primjer sireva te sljubljivanje tih dviju stvari. Dosad su imali nekoliko
radionica na kojima su govorili o utjecaju ¢ase na vinu te nekoliko vinskih kvizova. Trenutno
na tome rade s poantom dizanja kulture ispijanja vina na jednu vi$u razinu. Zele educirati sve
ljude da se krene piti viSe kvalitetnih vina, a $to manje takozvanih vina za gemist te da odvoje
C¢adu vina od ¢aSe vode. Takoder i dalje imaju u planu konstantno obnavljati sortiment.
(Kocijan, 2023)

Planovi vinarije Stampar, Cmreénjak i Kocijan znatno se razlikuju, kao i doba godine

kada prodaju najvide vina. David isti¢e kako je to razdoblje od svibnja do mjeseca rujna, Marko
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navodi kako je to izmedu 15. travnja do 15. lipnja, dok Petar smatra kako prodaja vina nema
veze sa time koje je doba godine. Kao najzna€ajniju nagradu navode Decanter i dobro su
upuceni u statistiku koja govori kako se vinogradarstvo u Hrvatskoj godinama smanjuje. Marko
ipak smatra da se smanjuju povrsine pod vinogradima, no da se kvaliteta vina povecava, skoro
pa eksponencijalno. Osobni dojam Davida jest kako se vinogradarstvo u Hrvatskoj godinama
povecCava, da se sade novi trsovi, ali i da se smanjuje ono $to mozda nije bilo dobro. Neki
smatraju da imaju konkurenciju u ostatku Hrvatske, dok drugi smatraju da zbog posebnog
sortimenta ovog kraja ista ne postoji. Najprodavanija sorta vina vinarija Kocijan i Stampar je
sauvignon, dok je kod vinarije Cmreénjak to pusipel. Sto se tite nagina na koji se prodaje
najvide vina, trojica vinogradara slozZila su se da to zasigurno nije online odnosno preko web

shopa. (Stampar, Cmreénjak, Kocijan, 2023)
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8. Zakljucak

Ovim radom prikazana je poduzetnicka aktivnost takozvanog gornjeg kraja
Medimurske Zupanije odnosno opéine Strigova u kojoj su vinogradari iz svog hobija napravili
rezultate poznate diljem svijeta. Prikazuje se njihov sami pocetak, tijek razvoja njihovih vinarija
te postignuc¢a i nagrade koje su svojim trudom i radom osvojili. Na temelju provedene metode
prikupljanja podataka, odnosno intervjua, iznose se informacije iz tako re€eno prve ruke gdje
se saznaje o njihovim planovima za buducnost, stavovima i miSljenjima o konkurenciji,
napretku ili stagnaciji vinogradarstva u Hrvatskoj te 0 moguéem Sirenju posla van obitelji. Osim
samih vinogradara i vinara, prikazuju se atrakcije opéine Strigove i dogadanja u njoj samoj kao
§to je manifestacija Urbanovo te se ukratko opisuje njezina povijest. Dio rada posvecen je
podrumima i vinskim kuSaonicama Medimuske vinske ceste, kao i pravilniku nje same, o

takozvanoj medimurskoj robnoj marki PusSipel i ostalim vinskim sortama.

Na samom pocCetku rada opisuje se poduzetniCka aktivhost u Hrvatskoj odnosno
njezina stagnacija ili povecanje te usporedba nje same sa ostalim drzavama Europske unije,
nakon €ega dolazi dio posvec¢en prvom drustvu vinogradara i vinara Medimurske Zupanije.
KronoloSki se prikazuje razvoj drustva Hortus Croatiae, od same 1992. godine kada je
oshovano pa sve do danas. Naglasak se daje na slozi i medusobnom podrzavanju, radi ¢ega

su vinogradari pojedina¢no osvojili znacajne medalje, takoder prikazane u radu.

Cilj ovog rada bio je prikazati razvoj triju sada vec¢ velikih i daleko poznatih vinarija od
samo par trsova pa sve do butelja vrhunske kvalitete. Osim toga, Zeli se potaknuti druge da
prepoznaju potencijal, promoviraju kvalitetu proizvoda i uspjeh poduzetnika na lokalnoj razini.
Nazalost, kako vinogradari istiCu, za sada nemaju u planu Sirenje vinarija, ne zbog njih samih
vec zbog nedostatka radne snage. Mladi ljudi odlaze van drzave, dok ¢e trenutni sezonski

radnici, koji su veéinom starija populacija, uskoro oti¢i u mirovinu.
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